
THE GIPSY
Ken Forrester

NOTE GENERALI

Tipologia WO Western Cape Stellenbosch

Tipologia del terreno Granito e terriccio sabbioso su base argillosa.

Vitigno 65% Grenache, 35% Shiraz

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore rosso rubino scuro.

Profumo Al naso si percepiscono sentori di noce moscata, cannella, spezie 
scure, con sentori di vaniglia e un distinto, concentrato focus di frutti rossi.

Sapore Al palato risulta speziato e ricco di frutta rossa concentrata, noce 
moscata e cannella. Strutturato, persistente ed equilibrato.

ANNO DI FONDAZIONE | 1993

ENOLOGO | SHAWN MATHYSE (enologo)
KEN FORRESTER (enotecnico)

VITIGNI | CHENIN BLANC, SAUVIGNON 
BLANC, CHARDONNAY, PINOTAGE, SHIRAZ, 
GRENACHE, MOURVEDRE

RAITHBY / SUDAFRICA

Abbinamenti Consigliato con risotti e pasta al tartufo. Ideale per gustose 
grigliate, agnello e manzo. 

Zona produttiva Western Cape, Stellenbosch, Helderberg, Sudafrica

Temperatura di servizio 16/18° C

Invecchiamento Inizialmente 12 mesi in botti nuove di rovere francese. A 
questo punto avviene un'ulteriore selezione prima dell'assemblaggio e il 
blend finale torna in barrique nuove per altri 12 mesi.


